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ELS GARROFERS

INSPIRACIO - CUINA - ENTORN

“Es innat a la nostra filosofia el respecte i I'estima de les mateéries primeres que ens
ofereix el nostre entorn, aixi com els productors i recol-lectors que ens abasteixen
per poder apropar-los a la vostra taula”

PER PICAR
Croquetes d'alberginia i Shiitake ..........coceeeeirveeseresenneniecreeeeeeeenne 1.80€/u
Croquetes de roStit ...t sre e ne e 1.80€/u
Les nostres braves amb escuma d'allioli ..........c.coceeeeevuenvennennieneneenncne 7.00€
Bunyols de bacalla amb pols de julivert ..........c.ccoveviniiiinineninenenne 9.50€
OU ECO TrUfat ...ttt ettt s 9.00€
Llagostins cruixents - parmesa = KiK0S ........ccoeceeveevernveenreenseensenneennennn 10.50€
Musclos del Delta “Els Garrofers” ... 1.50€
Gyozas casolanes de llagostins amb verduretes ........cccceeveeeeveiivieencnnenne 13.00€
Molls (Rogers) arrebossats amb maionesa de llimona................c.......... 18.00€
PRIMERS
Amanida de temporada ..........ccoceeveeveniinineere e 9.50€
Gratén de trinxat amb rossinyols i ou ECO fet a baixa temperatura ........ 12.50€
Canel6 cruixent de galta amb cremds de moniato .........cccccceceevcecennnee. 14.50€
Raviolis de l'avia farcits de calgots amb pesto de romesco ................... 14.50€
“Dumplings” a la catalana amb infusi6 de bolets .......c.ccccceveeverneneenncns 16.00€
PER ALS MES PETITS
Croquetes - patates fregides .........coceeeeereereererreceeeeeee ettt 9.00€
MACAITONS ...ttt ettt et sa e s e nes 8.50€
Pollastre - patates fregides .......cceirvreeeirrerienereeeeeere et sae e 9.50€

Sitens alguna intolerancia o al-lergia alimentaria avisa'ns i tajudarem a triar els teus plats.
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SEGONS

Peix de llotja - patata confitada - ceba al forn ........ccccceevveevereveeneenncnnens S/IM
LLug amb cremos de coliflor, mascarpone i ametlles .........cccceeueennnneee. 19.00€
Rap amb carbonara de pernil Ibéric, esparrecs blancs i verds................. 22.00€
Pop - ximixurri d'algues - patata al forn .......cccceeceevveeveencenneecvienreeceenee. 21.50€

Costella de vedella glacejada 12h amb parmentier de celeri i el suc de seurostit ~ 17.50€

Terrina de galta de porc amb escuma de patatai demiglace................. 17.50€
Melds de xai desossat amb escuma de Sidra .........cceeeevevercrvcncnneneennens 18.50€
Arros de xipirons amb allioli d'aji groc .........ceeceevveeveeevenneenennenerieeeenne 19.50€
Fideua de txangurro amb allioli de tXacoli.........cceceevveeerververnerseenennene. 19.00€

SELECCIO DE CARNS ELS GARROFERS

Steak tartar de vaca vella madurada amb moll de I'os i mostassa verda......... 21.00€
Llom alt premium 500gr. / 50 dies de maduracio ........c.ccceceeevevvenneenen. 34.00€
“Chuletén” de vaca vella 1kg. /45 dies de maduracio ...........cccceceeeueneeee. 49.00€/kg
POSTRES

El nostre pastis de pastanaga ..........coccceveeeeevenneenernennenneeneeseenreesesenenns 7.00€
Xoco blanca - foam de fruits vermells- cruixent lactic - alfabrega ....... 8.00€
Maté amb gelatina de MeliNOUS .......coceveeeeierieinieeeceereeeeeeeeeeeen 7.00€
Xocolata - cacauets - caramel .........cccceeveeevieriennennieeeeeeeee e 8.50€

Rajola de xocolata blanca amb maduixes liofilitzades, nueles, pipes i iogurt acid 6.00€

Sitens alguna intolerancia o al-lergia alimentaria avisa'ns i tajudarem a triar els teus plats.




